MENU DU 19 AU 26 OCTOBRE 2021
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MIDI SOIR
MARDI 19 Taboulé Potage de légumes
Blanquette de veau Roti de dinde
et ses légumes Haricots verts
Fromage Fromage
FRUITS GATEAU DES ILES
MERCREDI 20 Maquereau Potage de légumes
Poisson pané Galantine
Pates Poélée de légumes
Fromage Fromage
FRUITS CLAFOUTIS CERISES
JEUDI 21 Champignons a la grecque Potage de citrouille
Boudin noir aux pommes Oeufs durs
Purée Gratin de chou-fleur
Fromage Fromage
FRUITS QUATRE-QUART
VENDREDI 22 Salade d'ebly Potage de légumes
Cabillaud Pizza
Purée de céleri Salade
Fromage Fromage
FRUITS MIRABELLES AU SIROP
SAMEDI 23 Céleri remoulade Potage Saint Germain
Brochette de dinde Jambon
Ratatouille-Semoule Beignets de légumes
Fromage Fromage
FRUITS COMPOTE DE FRUITS
DIMANCHE 24 Paté de campagne Potage tomates vermicelle
Magret de canard Feuilleté de poisson
Garniture forestiére-P. rissolées Salade
Salade - Fromage Fromage
DIPLOMATE aux abricots FRUITS
LUNDI 25 CEufs mimosas Potage de légumes
Cordon bleu Tarte aux poireaux
Duo flageolets/haricots verts Salade
Fromage Fromage
FRUITS CREME MONT BLANC
MARDI 26 Concombre Potage de citrouille
Bourguignon Croque au thon
Coquillettes Salade
Fromage Fromage
FRUITS FRUITS AU SIROP




